Prosecco

Classtification: Vin Mousseaux Brut Millesimé

Cepage: Glera

Emplacement du vignoble: Friuli Venezia Giulia -
Palazzolo dello Stella (UD)

Composition du sol: 60 % argile, limon, sable

System: Guyot

Vignes par hectare: 4.000

Reddition (Q par hectare): 180
Vendage: dernieres jours d’Aout

Temperature de Fermentation: <16°C
Typologie de vinification: method Charmat long
Maturation en bouteille: 1 mois

Alchol: 11,5 %

Format: o,750ml 1,51

Temperature de service: 6-8°C

Verre recommande: fliite
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Notes de degustation

Couleur: jaune de paille lumineux

Nez: pomme présure, agrumes

Palais: doux, persistant

Appariement: excellent comme aperitif, tres bien avec le plat principal excepte pour le dessert

Azienda Agricola Isola Augusta
Casali Isola Augusta, 4 — 33056 Palazzolo dello Stella — Udine

Tel. 0431.58046 — Fax 0431.589141
wwuw.isolaugusta.com - info@isolaugusta.com

Q%



http://www.isolaugusta.com/
http://www.isolaugusta.com/

