Charlotte

Classification: Vin Mousseaux Demi Sec
Cépages: Moscato Rosa

Zone de production: Friuli Venezia Giulia — Palazzolo dello
Stella — Udine

Composition du sol: principalement argileux avec presence
de limon et de sable

Systeme: guyot

Plantes par hectare: 4500

Rendement par hectare: 130 g/ha
Vendage: début Septembre

Température de fermentation: <16°C
Typologie de Vinification: Charmat long
Maturation: Maturation en bouteille 1 mois
Format: 750 ml

Température de service: 5-7°C

Verre recommandeé: fliite

Notes organoleptiques

Couleur: rose doux, élégant perlage
Aroma: fruitée, avec des notes de rose musquée

Bouche: fraiche et douce

Appariement: Excellent en aperitif. Desserts avec petits fruits rouges
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