CABERNET

PRODUCT OF ITALY

Cabernet

Classification: Dop Friuli
Cépages: Cabernet

Zone de production: Friuli Venezia Giulia — Palazzolo dello
Stella — Udine

Composition du sol: principalement argileux avec presence
de limon et de sable

Systeme: guyot

Plantes par hectare: 4900
Rendement par hectare: 90 q/ha
Vendage: début Octobre
Température de fermentation: 25°C

Typologie de Vinification: maceration sur lex peaux pour
10 jours et fermentation a une temperature contrélée

Maturation: en fiits de chéne francais moyen toastées pour
quelques mois, et pouis en bouteille 3 mois

Format: 750 ml
Température de service: 16-18°C
Verre recommandé: Baloon, grand

Notes organoleptiques

Couleur: rouge foncé
Aroma: Erbes et d’épices
Bouche: sec, avec corps important

Appariement: sanglier, lievre, viands blanc et rouges
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